
Menú de Navidad 

UNTUOSO CASERO DE PERDIZ GLASEADO EN ORO

REGADO CON AOVE PREMIUM. 

GUA BAO DE PALETILLA DESLIADA, CEBOLLA

CRUJIENTE Y SALSA DE KIMCHI CON LIMA. 

NUESTRO ESPECIAL BOCADILLO “EL JUEGO DEL

CALAMAR”.

RISOTTO VERDE CON PUNTILLITAS A LA ANDALUZA

Y ALIOLI. 

SALMOREJO DE TOMATE MADURO CON TOMATE

SECO, JAMÓN IBÉRICO Y PAN DE SEMILLAS. 

LOMO DE CIERVO EN ORZA CON VINAGRETA DE

VERDURITAS Y QUESO DE CABRA. 

(OPCIONAL) SURTIDO DE 4 UNIDADES DE GAMBA

BLANCA Y 3 PIEZAS DE LANGOSTINO TIGRE (+7€)

SEGUNDO PLATO A ELEGIR: 

CARRILLADA IBÉRICA GUISADA A FUEGO LENTO

CON PATATA AL SOFRITO Y SETAS. 

O 

MILHOJA DE SALMÓN Y BERENJENA CON SALSA DE

HIERBABUENA, NUBE DE PARMESANO Y CRUJIENTE

DE FIDEOS.

POSTRE:

MOUSE DE NUTELA CON FRESAS Y PETAZETAS DE

CHOCOLATE. 

L A  C L A V E  " D O "  

3 2 €  

LOS MENÚS SE HARÁN PARA MESAS COMPLETAS, EXCEPTO SI ES MENÚ INFANTIL. 
SE PODRÁN HACER CAMBIOS EN EL MENÚ AVISANDO PREVIAMENTE Y AJUSTANDO EL PRECIO. 
NO SE PONDRÁN COMBINADOS UNA VEZ PASADAS LAS 17 HORAS SI ES EN EL MEDIO DÍA Y EN EL CASO DE
SER CENA PASADAS LAS 00.00 HORAS. 
OBSEQUIAREMOS A TODOS LOS COMENSALES CON UNA COPA DE CAVA O SIDRA UNICAMENTE POR SER
NAVIDAD. 

B O D E G A :
C E R V E Z A  C R U Z C A M P O .
V I N O  T I N T O  R I B E R A  Y  R I O J A .
V I N O  B L A N C O ,  R U E D A  Y  M O S C A T O  R E F R E S C O S .
A G U A .

R
E

S
E

R
V

A
S

 6
9
5

 5
13

 3
9
4


