
 

                                                                                                                      

 

CENAS DE EMPRESA (Menú 1) 

Para compartir: 

 

Montadito de sardina ahumada y asadillo de pimientos tricolor. 

Falso tomate de pate de perdiz (La Carolina) con tierra de frutos secos y tostas de pan. 

Ensalada de langostinos, frutas tropicales y salsa coctel. 

Brocheta de cerdo ibérico de bellota a la plancha con aliño. 

Vasito con crema de invierno, salteado de matanza y picatostes. 

Croquetas de setas y hongos de nuestras sierras con velo ibérico. 

 

Plato principal: 

 

Lomo de salmón al horno con wok de verduras y salsa de soja. 

O 

Estofado de carrillada de cerdo ibérico de bellota muy lento con tinto de la tierra, 
cremoso de patatas y chips de yuca. 

 

Postre: 

Tarta de queso al horno con sopa de chocolate blanco y helado. 

 

Incluye 2 bebidas 
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